
Sweet chili -nuudelit broilerilla
10 annosta

Ainekset

2 kg	 Saarioinen Makea chili  
	 Nuudeli
0,6 kg 	Uunipaahdettu broilerin  
	 paistikuutio
0,4 kg	wokkikasvissekoitus
6 dl	 Saarionen Sweet chili -kastike 
2 dl	 soijakastike
30 g	 seesaminsiemen
seesamiöljy paistamiseen

Vinkit

Makea chili nuudeli sopii wokkien  
lisäksi salaattien, keittojen ja vuoka
ruokien pohjaksi. 
 
Lisää ideoita ja reseptejä:  
saarioinen.fi/ammattilaiset

Valmistus 

1. Freesaa kasvikset seesamiöljyssä. 

2. Lisää nuudelit ja broilerin paistikuutiot,  
pyöräytä sekaisin. 

3. Lisää kastikkeet ja kuumenna. 

4. Viimeistele seesaminsiemenillä.

https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/makea-chili-nuudeli-20-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/makea-chili-nuudeli-20-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/uunipaahdettu-broilerin-paistikuutio-kypsa-pakaste-4-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/uunipaahdettu-broilerin-paistikuutio-kypsa-pakaste-4-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/sweet-chili--kastike-32-l/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset



