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service

Lindstrominpihvit marinoidun
punasipulin ja fetan kera

10 annosta

1,2 kg Saarioinen Perinteinen
lindstrominpihvi

250 g fetajuusto

200 g punasipuliviipale

pikkelsintiliemi

tuore basilika viimeistelyyn

Vinkil

Pikkelintiliemeen voi halutessaan liséita
mausteita syventdmédn makua.

Liséic ideoita ja reseptejd:
saarioinen.fi/ammattilaiset

Vamigtus

1. Upota punasipuliviipaleet pikkeldintiliemeen ja
marinoi yén yli. Valuta viipaleet huolellisesti siivildssé
ennen farjoilua.

2. Lado sulatetut lindstréminpihvit 1/1 gn-65 vuokiin
hieman limittéin. Kuumenna kiertoilmauunissa 170 °C

paisto-ohjelmalla noin 20 minuuttia.

3. Lisad esille laitettaessa pihvien padlle kevyesti
murennettua fetaa ja marinoitua punasipulia.

4. Viimeistele tuoreilla basilikan lehdillé.


https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/perinteinen-lindstrominpihvi-n.-120-g-kypsa-pakaste-4-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuote/perinteinen-lindstrominpihvi-n.-120-g-kypsa-pakaste-4-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset



