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Lisaa elamyksellisyytta herkullisilla

pirteloilla!

Wangikka - padelmapirlels

1 annos
Alinelgel

2 palloa  Carte d’Or Mansikkasorbettia
1 pallo  Carte d’Or Vadelmasorbettia
150 ml  maitoa (mielelléén téysmaitoa)
Soseutettua vadelmaa

?Wugﬁéémme/m
Alinelgel

200g  Ingman Mustikkajaatelod
200 ml  Ingman Softis -ainesta (tai maitoa)
Kermavaahtoa ja mustikoita koristeluun

Valmigtug

1. Kaada kaikki ainekset tehosekoittimeen.
2. Aseta kansi paikoilleen.

3. Sekoita 30-40 sekuntia.

4. Kaada pirtels pikariin tai lasiin.

5. Koristele, liséé pilli ja tarjoile.

Pirteldiden valmistaminen ei vaadi suuria
investointeja. Hyvéllé tehosekoittimella ja
raaka-aineilla padsee jo pitkdlle.

Me Ingmanilla haluamme tarjota inspiroivaa
reseptiikkaa ja parhaat raaka-aineet, jotta
jokainen voi onnistua. Pirteldiden isoimpia
etuja on, eftd niité voi muunnella loputtomasti;
vain mielikuvitus on rajanal

Liséic ideoita ja reseptejd:
ingmanammattilaisille.fi
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