JAAPAT,
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Mausteiset kanatacot pavuilla

10 annosta

500 g Uunipaahdettu broilerin paisti-

kuutio kypsa pakaste (Suomi)
4,0 kg

400 g Taysjyvd-papusalaatti 2,0 kg
150 g tuore mango kuutioina
50g kevditsipulirengas

150 g Poppamies Topping Jalapeno
& Cheddar

150 g Poppamies Topping Lime &
Jalapeno

10 kpl pehmed tai kova tacokuori

limed, korianteria ja tuoretta jalapenoa
viimeistelyyn

1. Sulata broilerin paistikuutiot ja paahda ne

pannulla tai vunissa rapeiksi.

2. Jos kéytat pehmeitd tacokuoria, kéytd nekin
pannulla kuumenemassa.

3. Téytd tacot paistikuutioilla, papusalaatilla,
mangokuutioilla ja sipulirenkailla.

4. Lisd Poppamiehen kastikkeet raitoina tacojen
padlle.

5. Viimeistele limellé, korianterilla ja jalapeno-
viipaleilla.


https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuotteet/uunipaahdettu-broilerin-paistikuutio-kypsa-pakaste-suomi-40-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuotteet/uunipaahdettu-broilerin-paistikuutio-kypsa-pakaste-suomi-40-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuotteet/uunipaahdettu-broilerin-paistikuutio-kypsa-pakaste-suomi-40-kg/
https://www.saarioinen.fi/ammattilaiset/tuotteet/taysjyva-papusalaatti-20-kg/
https://poppamies.fi/tuotteet/jalapeno-cheddar-taco-topping-2/


https://poppamies.fi/tuotteet/jalapeno-cheddar-taco-topping-2/


https://poppamies.fi/tuotteet/lime-jalapeno-topping/
https://poppamies.fi/tuotteet/lime-jalapeno-topping/

