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Matcha-pistaasijuustokakku

10 annosta

Ainekset

Pohja

300 g Arla meijerivoita
500 g Digestive-keksejd
30g kaakaojauhetta

Tayte

25g liivatelehted

1kg Arla laktoositonta raejuustoa
350 g tomusokeria

750 g Arla kuohukermaa

5t vaniljajauhetta

120 g seljankukkamehua (tiiviste)

Padllimmadinen téyte
2t matcha-jauhetta
25g keitettyd vettd

Koristeluun

45 g pistaasipdhkindité
kuivattuja laventelin kukkia
matcha vihredteejauhetta
tuoretta sitruunamelissaa

Valmistus

Pohja

Sulata voi, murskaa keksit hienoksi ja sekoita molem-
mat ainekset kaakaon kanssa. Painele seos 24 cm
vuoan pohjalle. Jaghdytd pohjaa juustotéytteen
valmistamisen ajan.

Téyte

Liota liivatteet kylméissé vedessd. Laita raejuusto, tomu-
sokeri, kerma ja vaniljajauhe blenderiin ja sekoita
tasaiseksi. Kuumenna mehu ja sulata liivate sekaan.
Kaada mehu tehosekoittimeen sen ollessa kéynnissd.
Kaada 3% massasta keksipohjan pédlle.

Paallimmadinen téyte

Sekoita matcha ja keitetty vesi keskendicin ja sekoita

se dljellé olevaan raejuustoseokseen. Kaada vihred

massa valkoisen téytteen padlle. Jaghdyts yon yli tai
vahintadn 6 tuntia.

Ota juustokakku vuoasta ja koristele hienonnetuilla
pistaasipéhkinaillé, kukilla, matchajauheella ja sit-
ruunamelissalla.


https://www.arlapro.com/fi/tuotteet/arla-kuohukerma-laktoositon-1-l-esl/
https://www.arlapro.com/fi/tuotteet/arla-laktoositon-raejuusto-25-kg/
https://www.arlapro.com/fi/tuotteet/arla-laktoositon-vah-suolaa-meijerivoi-500g/

